acrobatservice

Bull20 Bull20C Bull40 Bull6O

Bull60 1460

Bull20C 1250

Bull40 1380

Bull20 880

o
a2l
< | ©
ol
©
Sla
=1
=]
QM
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Bull20C 680 Bull20C 500 Bull60 940 Bullé0 690

CARATTERISTICHE TECNICHE-TECHNICAL FEATURES -CARACTERISTIQUES TECHNIQUES-DATOS TECNICO-TECHNISCHE DATEN
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKW:

Struttura - Structure - Socle - untergestell -C T p y K T y: acciaio verniciato - enamelledsteel - acier vernis - acero - stahl-o K paweHHaa cTanb

Bull20 Bull20C Bull40 Bull6O
T S S TN S S TR

Velocita variabile - Speed variator - Variateur de vitesse - Variador de velocidad - Stufenlose — —
Geschwindigkeitsregulierung-Perynupyemas ckopocThb
L O I T .
Potenza installata - Installed power - Puissance installée - Potencia instalada - Leistung Kw 0.75 K 075
YcTaHOBNTeHHaAasas MOWHOCTDb ’ ’ ’ !

Peso - Weight - Poids - Gewicht -B e ¢ kg. 110 kg. 140 kg. 200 kg. 270

Utensili - Tools - Outils - Utensilios - Werkzeuge -UHc TpyMeH TH:

Frusta - Whip - Fouet - Batidor - Schlag - Oder Riihrbesen - Becenk a

Spatola - Beater - Palette - Pala mezcladora - Flachriihrer-Nona Ttk a

Spirale - Spiral-Cnupansb
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NI” Bull mixers designed for heavy duty
@l applications, always the right mixing
speed with the variable speed drive
system (also while mixing),that reduces
splash out. By manually operating a single
lever (optional automatic BULL40-
BULL60) the bowl raises and locks in
working position.

Precision bowl supports lower and raise the
bowl and clamp it in a precise position.

| Planetari Bull sono robusti e solidi.

Con il sistema a velocita variabile
hanno sempre la giusta velocita di
miscelazione (anche mentre stanno
miscelando), riducendo notevolmente
anche lo splash out. Tramite un levismo
manuale (optional automatico BULL40-
BULLG0) la vasca si alza e si aggancia in
posizione di lavoro. Precisione dei supporti
vasca, che abbassando od alzando la
vasca la fermano sempre nella corretta
posizione.
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Der Bull Mixer ist eine robuste und
5 zuverldssige Planetenrihrmaschine

welche universell einzusetzen und
flexibel ist. Die stufenlose Geschwindigkei-
tsregulierung, welche auch wérend dem
Arbeitsvorgang verdndert werden
kann, garantiert beste Verarbeitungsergeb-
nisse. Fur die Kesselanhebung gibt es flr
alle Typen eine manuellen Ausflrhrung,
und optional bei den Typen BULL 40 und
BULL 60 eine Automatikversion.

MnaHeTapHble TecTomechbl BULL

MPOYHbI N HageXHbLMpu HanMunn
CUCTEeMbl perynnmpoBaHus CKOpoCTH,
OHM NOCTOSAHHO NoAAEPXKMBAOT
HeobXxoAuMYylo CKOpOCTb 3aMeca(B
TOM YMCeB NpoLecce 3amelBaHn
1), 3HaUYNTENbHO CoKpaLlas 6pbI3ru.
MNocpenAcTBOM py4YHOro pblyara
(aBTOMaTUUYeECKUI pblyar ABNAeTCA
[OMNONHUTENbHON KOMMNNEKTYoLen
neTanbio-BULL40-BULL60), nexa
NoAHVMMaeTCA 1 3aKpennaeTca B
paboyem nonoxeHnn.CynnopTbl XN,
KOTOpble ONyCKaloT Uiy NogHUMaloT
ee,06MafalT TOYHOCTbIo,6narogaps
KOTOPOW Aexa ocTaHaBnMBaeTCcA
BCerpga B NpaBUITbHOM MOJSTOXEHWN.
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Bull40-60

Automatic bowl lift

Saliscendi automatico vasca
Montée automatique cuve
Elektrische Kesselhohenverstellung
Subida perol automatico

JlopbémpoexaaBToOMaTUYECKNN

Les batteurs-mélangeurs Bull sont

robustes et fiables. Le variateur de
vitesse intégré, opérationnel aussi en
charge, permet d’avoir toujours la
meilleure vitesse de pétrissage, et évite les
projections. Son levier manuel
—automatique en option sur les Bull40 et
Bull60- monte la cuve en position exacte
de travail. La précision de montée et
descente, ainsi que la bonne position des
supports, permet une manipulation
toujours aisée de la cuve et des outils.
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Las batidoras-mezcladoras Bull son

robustas y solidas. Con su sistema
de velocidad variable mantienen siempre
la velocidad exacta de mezclado (aun
durante el proceso de mezcla), reduciendo
ademas notablemente el derrame (splash
out). A traves de una palanca de
movimiento suave (optional automatico
BULL40-BULL60), la batea se eleva y
engancha en posicion de trabajo. Los
soportes de la batea son de precision vy,
elevando o bajando la misma, la colocan
siempre en la posicion correcta.
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—— Bull20 - Bull2OC —— —— Bull40 - BulleO —

Frusta Spirale Spatola Frusta Spirale Spatola
Whip - Fouet- Batidor - Schlag Spiral Beater - Palette - Pala mezcladora Whip - Fouet- Batidor - Schlag Spiral Beater - Palette - Pala mezcladora
Oder Rihrbesen-Becenk a Cnupansb Flachrihrer-NonaTk a Oder Ruhrbesen-Becenk a Cnupansb Flachrihrer-NonaTk a

Buli?O - 20C - 40 - 60

Pannello comandi
Control panel - Tableau de controle - Tablero de

control - Schalttafel
naHenb ynpaBneHNs
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Buli40 - 60 Automatic Bowl Lift

Pannello comandi
Control panel - Tableau de controle - Tablero de

control - Schalttafel
naHenb ynpaBneHMnA

Buli?0 - 20C - 40 - 60

Variatore di velocita
Speed variator - Variateur de vitesse - Variador de
velocidad -
Stufenlose Geschwindigkeitsregulierung
Perynunpyemasa ckopocTb




