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Предназначена для отдельной установки на любой 
рабочей поверхности или на специальные стенды. 
Идеально для открытой кухни. Данный элемент является 
функциональным модулем кухонной линии 650 класса 
MEDIUM DUTY. 

Особенность кухонной линии 650:

- специально спроектирована для предприятий, где 
важна эстетическая составляющая приготовления пищи 
на глазах посетителей;
-  функциональный элемент имеет округленные углы, 
декоративные ручки с накладками из зеркально 
полированной нержавеющей стали;
- все функциональные элементы поставляются с 

тепловая линия 650 MEDIUM DUTY 
функциональный модуль HALF шириной 360 мм

предварительно установленными кабелями и вилками, что максимально упрощает подключение 
(возможность изменения точки ввода с задней торцевой стенки на дно);
- для установки функциональных элементов рекомендуется использовать специально разработанные 
закрытые стенды и мостовые соединения;
- 2 компактных форм фактора функциональных элементов (размеры функционального модуля HALF: 
360х650х250 мм, FULL: 600х650х250 мм) в сочетании с передовыми энергосберегающими 
технологиями и высокой удельной мощностью позволяют организовать высокопроизводительную 
кухонную линию на ограниченном пространстве;
- в качестве конструкционных материалов используются: - для рабочих поверхностей и поверхностей 
соприкасающихся с пищей нержавеющая сталь AISI304 толщиной 1 мм; - дно и задняя стенка 
изготовлены из нержавеющей стали AISI201 толщиной 1 мм.

Особенности модели 0M0CP1E:

- ванна герметично вварена в рабочую поверхность;
- ванна изготовлена из специальной стали толщиной 
1,5 мм;
- рабочий объем ванны 10 л;
- мощность 4000 Вт;
-высокоточный аналоговый термостат (рабочий 
диапазон 0 + 100оС);
- защитный термостат; 
- кран для слива воды во фронтальной поверхности;
- три корзины (240x120x120 мм x 1, 120x120x120 мм x 2) 
из нержавеющей стали AISI316 в комплекте поставки;
- не прямой нагрев через компаунд прослойку в дне макароноварки исключает риск поломки при 
пониженном уровне воды;
- отсутствие ТЭНов в ванне и специальная форма дна ванны максимально упрощают подержание 
макароноварки в чистом состоянии;  
- крышка в комплекте поставки;
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Модель Мощность, кВт Габаритные размеры, мм Краткое описание

 

 

Макароноварка 
OMOCP1E

 0635 х 650 х 250 Одна ванна, 10 л, 3 корзины: 2 шт 130х130х150 мм 
+ 1 шт 130х260х150 мм. Кран слива воды во 
фронтальной поверхности. Погружные ТЭНы.
Защитный термостат.

  
- крышка в комплекте поставки;
- предустановленная вилка с кабелем;
- регулируемые по высоте ножки в комплекте поставки;
- отлично подходит для отваривания, размораживания.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ:

тепловая линия 650 MEDIUM DUTY 
функциональный модуль HALF шириной 360 мм

Поставляются дополнительно:

Мостовое соединение для 

установки одного элемента HALF. 

Модель OMITG Модель 0MPSS. Модель 2MPSS.

Мостовое соединение для 

установки двух элементов HALF. 

Стенд для установки 

элемента шириной 360 мм.






